


すべての商品は、シェフが厳選したものを使用しています。

フォションパリでも提供しているシグネチャーディッシュです。

表記は消費税・サービス料を含んだ料金となります。



メニューノエル

和牛のパイ包み焼き”ショソン”風 赤ワインソース

ブッシュドノエル

和栗ときのこのスープ カプチーノ仕立て フォアグラのキャレ ノエル風

日本海で捕れた天然鰤の軽いフュメとズワイ蟹のマリネ
京都上賀茂 南さんが育てた美味しい野菜達のサラダ リース仕立て ビーツヨーグルト

根室産帆立貝のロティ フォションシャンパンソース フォションキャビア添え 冬の花

”ブラックエクレア” NZ産ラングスティーヌとフランス産イズニーのフロマージュブラン



メニューシェフ

和牛のパイ包み焼き”ショソン”風 赤ワインソース

ムースショコラとタタンのソルベ

ガルビュールスープ 黒トリュフとトゥールーズソーセージ入り

フォアグラのテリーヌ ローストビーツとアンディーブのサラダ 焼き林檎のピュレ 有機くるみ

京都中央卸売市場 大谷さん厳選 本日の鮮魚のポワレ
焦した九条ねぎ 桜チップで燻したバターのクリーミーソース



フォションホテル京都サラダ

フォションシグネチャー クリビヤック ブールブランソース
(フォション特製サーモンパイ包み焼き)

京のもち豚とトゥールーズソーセージを使用したシュークルート

近江牛グリエのステークフリット ディジョンマスタード添え(＋¥2500)

メニューフォション

フォションブレンドコーヒーのカフェショコラ


