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LUNCH MENU

Carte élaborée par nos Chefs en collaboration avec le

Chef Sébastien Monceaux de FAUCHON Paris
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Nos prix incluent le service et (a TVA.
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MENU CHEF
AXZ1—>17
¥10,000

ENTREE

Terrine de foie gras, betterave rotie et endives en salade, compote de pommes, noix bio
XTI IDTV—RX A—RPE—YETUT4—T DY S5 BEHRBOELL FHDH

SOUPE

Garbure a la saucisse de Toulouse et a la truffe
HIE 21— NWAR—T Br)aTEby—IL—XY—t—T AY

POISSON

Le poisson du jour de Otani san, poélé, Kujo negi grillés, sauce au beurre fumé au bois de cerisier
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VIANDES

Chausson feuilleté de wagyu, sauce marchand de vin
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MENU CHEF
AXZ1—>17
¥8,000

ENTREE

(luiche au crabe
I: Z2nxvyia

POISSON

Vapeur de Saint-Jacques, jus de coquillage et cresson en émulsion
MIBDT7T—IL FLYUESD2ARAFTF—2aDIZaIaY

VIANDES

Boeuf a la Bourguignonne
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MENU FAUCHON
AXZa1—T=#=2r3
¥5. 500

ENTREE
Salade de FAUCHON UHotel Kyoto
423V RTIVEEYSS

POISSON

ﬂ A lconique Koulibiac FAUCHON a la sauce beurre blanc
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ou
VIANDES

Choucroute au porc Mochi de Kyoto et a la saucisse de Toulouse
ROVBEERELY—IL—XY)—t—CEFEALIS 12— —F

ou

Steak de boeuf de Omi grillé a la moutarde de Dijon
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