LUNCH MENU

FAUCHON
LE &

RAND CAFE

KYOTO




LUNCH MENU

Carte élaborée par notre chef et le Chef Parisien Sébastien Monceaux.

ITARTOEMEI. P2 I7PEELELDZFEALTNET,

FAUCHON Spécialite

JA 3N THIEHLTWE VIR FNY—T 4w 2T,

Nos prix incluent le service et [a TVA.
RECITHER - Y—EAMZEALEHELERYFET,

Veuillez informer votre serveur de toute exigence alimentaire ou d‘allergie.
TULLX—DHAHHIEFRICERLECEELY,



FAUCHON SPECIALTY
JA23Y ITRFv—
¥8 000

AMUSE

Creme de mais de la ferme Murata
NHEEE /A —ILI—YDTFx - N

ENTREE

Salade de FAUCHON L' Hotel Kyoto

J323aVRTIVREYSS
Z—Fa1XX51)

POISSON

Iconique Koulibiac FAUCHON a (a sauce beurre blanc

JA423VI0RFv—0VEVYYD TJ—-ILTSVY—X
(D23 VFERY—EV/I1EHES)

VIAND

Porc Mochi de Kyoto, [égumes d'été grillés
RESREEFTHEODIVUT

FROMAGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF

MOF(J 5 v XA ERREBFBAE)
TIIREVIEKEEIDF—tLDTV3Y
FTwWwETJa1rtwvo

DESSERT

Bisou bisou de saison
JA23VITRFrv—ZEHOEIEX




LUNCH FAUCHON
> JF JA23
¥6,000

AMUSE

Salade de FAUCHON L Hotel Kyoto
J#2aVikTIVRETSS
A—F21XXB51)

ou

Beignet de congre, taboulé aux égumes verts
ORI ERBEDSTL

PRINCIPAL

Iconique Koulibiac FAUCHON a la sauce beurre blanc
27423V 0RFv—OUEYYD J-)LT5VVY—-X
(D423 VBT —EY /I 1BHES)
ou

Porc Mochi de Kyoto, [égumes d'été grillés
RESREEFTRODIVUT

ou
Beeuf de Omi grillé +¥3,000

I JO0-XDTVILEZEDT 2

FROMGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF

MOF(7 5 vV A ERREBFHAE)
TILIREVIEKEEIDF—tL DTV
FwyWwETJ)a1rtwvo

DESSERT

Bisou bisou de saison
J#93VI0RFrv—ZHOEXIEX




MENU DECOUVERT
AXZ1— T 14X\ —
¥10,000

AMUSE

Creme de mais de la ferme Murata
NBREE /S —ILI—DOTF+ - R

ENTREE

Piece de thon grillé, taboulé aux [égumes verts
YOONOI) I ERBEDSTL

ENTREE CHAUDE

Beignet de congre, risotto dedamame
BORZI REDU VY~

POISSON

Bar poélé, tuvée de légumes d'été aux agrumes
RXXFORIL HEDESEBHRDRIAH

VIAND

Beeuf Japonais roti, jus au Shichimi noir
EESF T« LAOCOT v EEKOI 2

FROMAGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF
MOF(T 5 Y X ERREFHAE)
TIIREVIREDF-TZL O3 Y
FTwvEeIJUarttvo

DESSERT

Brulee a la vanille de Madagascar avec glace
YOHIRIVENZSDT) 1L 71K




DINNER FAUCHON

—V

T FT—TA3
¥15,000

AMUSE

Creme d'ormeau et de tomates
fHENYRDOL—L

ENTREE

Calamar rouge de Noto et caviar, ratatouille de [égumes verts
BEEORTHEFvET REXDSI o1

ENTREE CHAUDE

Risotto dedamame a [anguille et au foie gras
BT IS KREDYV Y MEILT

POISSON

Poisson du jour poélé, sauce bouillabaisse
BRODRIL TAVR-IVU—-X

VIAND

Magret de canard lagueé au jus dagrumes
BRI HIED 1

FROMAGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF
MOF(J S ¥ RERFEFHWAR)
TIIREVIREDF-TZL O3V
PAVAVE AV B B Gy AR

DESSERT

Brulee a la vanille de Madagascar avec glace
NOHINIVENZSDOITJ1L 71 IRR




MENU VEGAN

FAU
LE G

CHON

RAND CAF

KYOTO

Ce menu est adapté aux végétariens.
CELIFE—AURIEAZa—LBYFET,

14
—




MENU VEGAN
E—HUXZa1—
¥12,000

AMUSE

Melon au Porto
RILEBEOEFEZIAOVYVYYX

ENTREE

Taboulé de égumes d'été
BN TL

SOUP

Bavarois d'avocat et creme de tomate
PRARONNNOPERYERDX—T

TEMPURA

Tempura de [égumes de Kyoto
REEOXIS

RISOTTO

Risotto aux champignons et a (a truffe d'été
F)AEYVYV—KRUITDOUV Y~

DESSERT

Fruits de saison et sorbet coco
EHOTIL—VEITFTVYDYILAR
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