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NEW YEAR HOLIDAY

Carte élaborée par nos Chefs en collaboration avec le

Chef Sébastien Monceaux de FAUCHON Paris
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opécialité FAUCHON
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Nos prix incluent le service et (a TVA.
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NEW YEAR HOLIDAY MENU
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¥15,000

AMUSE BOUCHE

OFuf de (a ferme Yamada en verrine, langoustine et caviar FAUCHON
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ENTREE

Saint-Jacques fumée et crabe des neiges en tartare, sauce yaourt et betterave, coulis de Chrysanthemes
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SOUPE

Cappuccino de marrons Japonais et champignons, foie gras, namafu, haricot noir et feuille dor
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POISSON

Homard Canadien en nage, risoni, poivrons verts
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VIANDES

Faux filet de boeuf de Omi grillé, sauce saké et truffe noire comme & Périgueux
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DESSERTS

Bisou Bisou
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NEW YEAR HOLIDAY MENU
FREWE X — 11—
¥8 000
ENTREE

Saint-Jacques fumée et crabe des neiges en tartare, sauce yaourt et betterave, coulis de Chrysanthemes
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SOUPE

Cappuccino de marrons Japonais et champignons, foie gras, namafu, haricot noir et feuille d'or
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VIANDES

Chausson feuilleté de wagyu, sauce marchand de vin
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DESSERTS
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