
メイン料理を下記の中からお一つお選びください

～京都宇治の平飼い卵「WABISUKE」お好きな調理法で～

京都の豚肉を使用した発色剤不使用のベーコン＆ソーセージ、ハッシュポテトと共に
お召し上がりください。
‘ ’

フォションアイコニックオムレツ / 
プレーンもしくは具材を入れて(トマト、オニオン、チーズ、マッシュルーム)

（ ）

その他の卵料理 / 
［スクランブルエッグ 目玉焼き ポーチドエッグ ゆで卵］から一皿

白味噌、酒粕、白ワインでマリネした焼鮭

4種スパイスとワインビネガーの京赤地鶏の照り焼き

京都近郊で採れた季節野菜のせいろ蒸し オリーブオイルポン酢とともに

米粉100％フォションパンケーキ クリーム＆メープルシロップ添え

ベジタリアン 日本食・・・ ・・・

ホテルから最も近い山田牧場のプレーンヨーグルト、季節のフルーツの盛り合わせ、サラダ、
クロワッサンやその他のパンをお好きなだけお楽しみください。

メイン料理はオーダーを頂いてからおつくりし、
出来立てをテーブルまでご用意させていただきます。

【スープ / 】
村田農園パールコーンのサスティナブルコーンスープ / 

ミネストローネ / 御幸町関東屋の味噌汁
/ /

【シリアル / 】
グラノーラ / コーンフレーク / オートミール / / /

【ご飯と京漬物 / 】
京都産こしひかり / 国産米のおかゆ

/

追加でお楽しみいただけます。スタッフまでお申し付けください。

シグネチャー・・・ グルテンフリー・・・

下記のドリンクの中から何種類でもご注文いただけます

【紅茶 / 】
・千年水で淹れた本日のフォションティー / 

【ノンカフェインティー / 】
・ルイボスティー / 
・フォション紅茶葉で育てたサスティナブルハーブティー /

【コーヒー / 】
・千年水ドリップコーヒー /
・エスプレッソ /
・アメリカーノ /
・カプチーノ /
・カフェオレ / 
・カフェラテ /
・デカフェ /

【日本茶 / 】
・煎茶 / 
・ほうじ茶 /

【ジュース / 】
オレンジジュース / グレープフルーツジュース / アップルジュース /
山田牧場低温殺菌牛乳

フォションホテル京都ご朝食

インルームダイニングメニュー



～

ステークフリット 近江牛サーロイン

ステークフリット国産牛リブロース

フォションバーガー（近江牛 ％パティ）

国産牛フィレカツサンド

ステークフリット国産牛フィレ

※上記の金額には ％のルームサービス料金が含まれています。



インルームダイニングメニュー

フォションホテル京都サラダ

京赤地鶏とアスパラガス 丹波シメジのフリカッセ

バンドカンパーニュ

フォションシグネチャー クリビヤック
ブールブランソース

(フォション特製サーモンパイ包み焼き)

宮津 山一水産からの旬魚 山菜と白味噌バター

京鰆のグリエ 春野菜と水尾の柚子ジュレ

帆立貝のポワレと筍のリゾット仕立て



インルームダイニングメニュー

近江牛のロティ 春野菜と赤ワインソース

七谷鴨と九条葱のロティ 京山椒の香るジュ 牛肉の赤ワイン煮込みと滑らかなポテトのピューレ

MOF(フランス国家最優秀職人章) 
エルベモンス氏よりチーズセレクション

ナッツとフリュイセック

. 表記は消費税・サービス料を含んだ料金となります。

. アレルギーのある方は事前にお申し出ください。


