LUNCH MENU

FAUCHON

LE GRAND CAFE

KYOTO




LUNCH MENU

Carte elaborée par notre chef et le Chef Parisien Sébastien Monceaux

IRNTCOBERIE. YT TNBELCZEDZFERL TLE T,

FAUCHON Specialty

0423V TERHLTCVEYIXRFrv—FT 1w T,

Nos prix incluent le service et (a TVA.
RECITHEER - T—EXRNESATTREELD T T,

Veuillez informer votre serveur de toute exigence alimentaire ou dallergie
PLUIWF-—DHBBIEERICHSBELUEIZTO,



FAUCHON SPECIALTY
A>3 JTRF v —
¥8. 000

AMUSE

Creme de mais de la ferme Murata
NMAREE /S - I—VDO 7+ -

ENTREE

Salade de FAUCHON L'Hotel Kyoto

JAIVRTIVREST S5
A—F 2SI

POISSON

Iconique koulibiac FAUCHON a la sauce beurre blanc

D423 VIO0RFrv—DOIEVYYD T-)LTS5VVY—X
(D723 VERT—E Y/ 1BHES)

VIANDE

Beeuf braisé au vin rouge et purée de pommes de terre
FARADKRI A VRAHEBSHERT ~FOE1I—L

FROMGE +¥2,000

Selection de fromages d'Herve Mons, MOF

MOF(7D 5 Y X ERREFIHBAE)
TIIREVIEKEIDF—tL U3V
FTwyWETJ a1ty

DESSERT

Bisou Bisou de saison
A3 VIITRFv— ZHOEXEX




LUNCH FAUCHON
> JF JA=23>
¥6.,000

AMUSE

Creme de mais de la ferme Murata
NAREE /\—ILI—VDO 7« R

ENTREE

Tarte au crabe et aux légumes-racines
XIDAHIEREDI IV~

ENTREE CHAUDE

(Eufs fermiers pochés d'Uji, fricassée de champignons et jambon cru
FERDFEHVIIDRY T HEOIT U DT EIRT VESE/N\L

PRINCIPAL

Poissons de Noto a (a creme et [égumes d hiver
BEDHREEHFRODT7SOL—LA

ou
Beeuf braisé au vin rouge et purée de pommes de terre

FARDRI1 VRAGEBSHNERT ~OEI—L

+ ¥ 1000([CTWX T V(CERERRETY

Japanese beef filet grillé +¥1,500 Beeuf de Omi grillé +¥3,000
EEFT v LRICER ET40Y TO0—XCERE

FROMGE +2,000

Sélection de fromages d Hervé Mons, MOF

MOF(D S Y XEXREEFTHMAE)
TIIREVIKELDF-—TZL O3y
FTyWvET)artwvd

DESSERT

Bisou Bisou de saison
DA IVITRFv—BHOEIEXR




MENU DECOUVERT
X_Z1— T4 XN —
¥10.000

AMUSE

Creme de mais de la ferme Murata
NAER /S—ILI—>D TS5+ R

ENTREE

Marinade de sériole de Noto et de radis colorés, vinaigrette parfumée au yuzu
BEBEDEMIEEAIBOV X MFOEIEXRT LW -

ENTREE CHAUDE

Pot-au-feu de faisan
iV N,

POISSON

Cabillaud poélé, risotto au crabe des neiges et au chou-fleur
SSORIL XTAAZENIITST—DUYV Y MMEIIT

VIANDE

Filet de beeuf japonais et [egumes d hiver ritis, sauce au vin rouge
EEF D« VRERHROOT v HRmO17YY—X

FROMGE +1,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF
MOF(T 5 Y XERREFHAE)
TIIRNEVIEREIDF—XTZLDOT3Y
PAVAYZ VLAY N b G AR

DESSERT

Parfait aux agrumes et sorbet au fromage blanc
BED/VLDTETOV—I21TSVDYILAN




MENU FAUCHON
X_Za—TA23>
¥15,000

AMUSE

Tartare de sériole et de pomme, creme aux agrumes
I MBD I ILS L HIBD D L — L

ENTREE

Gelée de crabe des neiges et chou-fleur, caviar Oscietre
NUISTD—EXDAB DI AT EZSFvET

ENTREE CHAUDE

Cocotte aux ceufs fermiers d'Uji et truffes noires
FAROFHOFERESY 20TV~

POISSON

Poisson frais de Noto, beurre aux lies de saké et taro
BEZDER /NS — EBEF

VIANDE

Rdti de canard d'Omi avec bardane de Horikawa, jus parfumé au poivre noir
IO OT « EIICIE D ERBAMDES Y 2

FROMGE +¥2000

Sélection de fromages d Hervé Mons, MOF
MOF(D 5 Y X ERREFHAE)
TINREVIREDF-TZLDOT3 Y
PRVAVE VA s R G AR

DESSERT

Pain perdu au miel et glace au thé jasmin
BED/SVRIVTFAIEI Vv XZVT 4 —DI SR
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