LUNCH MENU

FAUCHON

LE GRAND CAFE

KYOTO




LUNCH MENU

Carte elaborée par notre chef et le Chef Parisien Sébastien Monceaux

FRTOBERIE. SIDBELELDEEALTUOFET .

FAUCHON Specialty

0423V TERHLUL VS Y IXRFrv—FT 1w TY,

Nos prix incluent le service et [a TVA.
RECITHEER - T—EXRNESATTREELD T T,

Veuillez informer votre serveur de toute exigence alimentaire ou dallergie
PLUIF-—DHBBIEERICHSBELUEIETO,



FAUCHON SPECIALTY
A>3 JTRF v —
¥8. 000

AMUSE

Creme de mais de la ferme Murata
MAREE /S —II—YDOTF+ -

ENTREE

Salade de FAUCHON L'Hotel Kyoto

JAIVRTIVREST S5
A—F 2SI

POISSON

Iconique koulibiac FAUCHON a la sauce beurre blanc
JA23aVIIRFrv—D0VEVYYD T T5VV—2X

(D723 MRS —T /178 HEES)
VIANDE

Filet de porc de Kyoto et [égumes racines rotis
REGE T « VREREOO—X ~

FROMGE +2,000

Selection de fromages d'Hervé Mons, MOF

MOF(D 5 X EXREEFHBAE)
TIIREVIEKEIDF—tL U3V
TwWYETJ)artwwvo

DESSERT

Bisou Bisou de saison
A3 VIITRFv— ZHOEXEX




LUNCH FAUCHON
> JF JA=23>
¥6.,000

AMUSE
Creme de mais de (a ferme Murata
NHEER /A—ILI—2DT7~ R
ENTREE
Salade de St-jaqcues et saveurs d'automne

R THEMDIKREDY ST

ENTREE CHAUDE

Voulte aux chataignes et aux champignons
FEF)AOTIV—T

PRINCIPAL

Le poisson frais de Noto, a la bouillabaisse
BEBEOER J 7 VAR—=XFIIT

ou
Filet de porc de Kyoto et legumes racines rotis

REBHKD « LREBREOO—X

+ ¥ 1000([CTWX T V(CERERIRETY

Filet de beeuf japonais grillé +¥1,500 Beeuf de Omi grillé +¥3,000
EEFT v LRICER ET40Y TO0—XCERE

FROMGE +2,000

Sélection de fromages d Hervé Mons, MOF

MOF(D S Y XEXREEFTHMAE)
TIIREVIEKEIDF—tL U3y
PAVAE SAPAY B s ( CAVES

DESSERT

Bisou Bisou de saison
DA IVITRFv—BHOEIEXR




MENU DECOUVERT
X_Z1— T4 XN —
¥10.000

AMUSE

Creme de mais de la ferme Murata
NAER /S—ILI—>D TS5+ R

SENTREE

Saumon Gravlax~Salade d'herbes de la ferme durable liri ~
- VIS TSI ~HABREY X T FIIL/N\N—T DTS5~

ENTREE CHAUDE

Voulte aux champignons et foie gras
JFT7OSEBEODT 13V

POISSON

Poisson frais de Noto et petit ragout de [égume-racine
BEE AR E DB\ RIA S

VIAND

Filet de beeuf japonais roti, aubergines grillées et beurre a la tomate
EEFT« UROOT v ST XET—ILRRVY -

FROMGE +1,000

Sélection de fromages d Hervé Mons, MOF
MOF(T 5 Y X ERZEFHAE)
TIIRNEVIEREIDF-XTZLDOI3Y
PAVAVZ VLAY N e AV

DESSERT

Tarte aux fruits d'automne
MDREDS LTI T




MENU FAUCHON
X_Za—TA23>
¥15,000

AMUSE

Flan de ets, palourdes et poulet noir de Tamba
E EF /&295% E}O)j -

\\I

ENTREE

CTarte aux Sanma et aux saveurs d'automne
MR EFDIKE DS IV SMEILT

ENTREE CHAUDE

Homard et chou-fleur parfumés aux agrumes
HBEOESTV—ILBEE N IS0 —

POISSON

Poisson frais de Noto, Voulte aux chataignes et aux Champignons
BEEMER EET ) IDTIL—

VIAND

Pigeon roti, purée de potiron et cuisse farcie
EJ3>n07+ EHOE1—LERRRO T 7L

FROMGE +¥2000

Sélection de fromages d Hervé Mons, MOF
MOF(D 5 Y X ERREFHAE)
TINREVIREDF-TZLDOT3 Y
PRVAVE VA s R G AR

DESSERT

Marrons japonais, pommes cuites au four et sauce chocolat au poivre japonais
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