LUNCH MENU

FAUCHON
LE 3

RAND CAFE

KYOTO




LUNCH MEeNU

Carte élaborée par notre chef et le Chef Parisien Sébastien Monceaux.

IARTOEmMIET. VI IDNEELLDZEFEALTHEY,

FAUCHON Spécialite

2430\ THRELTWA Y R TFv—T (v 2 TY,

Nos prix incluent le service et la TVA.
REITHEB - Y—ERANEEALEHELELYET,

Veuillez informer votre serveur de toute exigence alimentaire ou d'allergie.
TLILX—DOHAHAIFHERIEBLEHZEL,



FAUCHON SPECIALTY
JA23Y ITRFv—
¥8 000

AMUSE

Creme de mais de la ferme Murata
NHEEE /A —ILI1—YDTFx - N

ENTREE

Salade de FAUCHON L'Hotel Kyoto

D223 VRFIVEETSS
Z—Fa1XX51)

POISSON

conique koulibiac FAUCHON a la sauce beurre blanc

JA423VI0RFv—0VEVYYD TJ—-ILTSVY—X
(D23 VFRY—EV/I1EHES)

VIANDE

Porc de Kyoto laque, légumes d'été et epeautre sautes
REEERDOST EFREEEZNDYT—

FROMAGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF

MOF(J SV AERREBFTHAE)
TIIREVIEKEEIDF—tL DTV
FTwWwETJYa1rtwvo

DESSERT

Bisou Bisou de saison
J#93VI0RFrv—ZHOEXEX




LUNCH FAUCHON
>JF JA3a
¥6,000

ENTREE

Salade de FAUCHON L'Hotel Kyoto
JA2aVRTIVREYSS
A—F21XXB51)

ou

Hamo et aubergine marinés, salade de tomates et de haricots verts
BERSMTFOVIR MY RET VT VEDOYSHHIIT

PRINCIPAL

Iconique koulibiac FAUCHON a la sauce beurre blanc

J#23aVI0RFrv—DOUEYYD =I5 Y—2X
(DAY a Vs —T /I 18HEE)

ou

Porc de Kyoto laqué, légumes d'été et epeautre sautés

RESEOST EBFREEEENDY T —
ou
Beeuf de Omi grillé +¥3,000

I JO0-XOTVILEZEDT 2

FROMGE +2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF

MOF(T 5 Y XA ERREFTBHAE)
TILIREVIEKEEIDF—tL DTV
FwyWwETJ)a1rtwvo

DESSERT

Bisou Bisou de saison
JA3VIT0RFv—ZHDODEXEX




MENU DECOUVERT
AXZ1— T 14X\ —
¥10,000

AMUSE

Creme de mais de la ferme Murata
NHEEE /A —-ILI—VDTFx - R

ENTREE

Thon grillé ~ Salade nigoise~
YOOOSUI ~Z—X@EYSH~

ENTREE CHAUDE

Consommé de hamo
EOIVYX

POISSON

Bar de Noto a la sauce mariniere
BEEENDXAF VUZI—-ILY—X

VIAND

Filet de beeuf roti au sésame et légumes d'été
DB SEEF D« LRCEHFXOOT v

FROMAGE +¥2,000

Sélection de fromages d"Hervé Mons, MOF
MOF(ZD 5> AERFEEFHAER)
TIIREVIREDF-TZL O3V
FTwvEeIJUarttvo

DESSERT

Blanc-manger a (a noix de coco et melon
AOYEDTDFwYNISIYVYIIT




MENU FAUCHON
AXZa—T#>23>
¥15,000

AMUSE

Creme de tomates froides
ABlcOWRYRDO L —L

ENTREE

Tartare de calmar de Noto, asperges et caviar Oscietre
BEBDIRTNDBIVIIL PRINSHREFD I RSFvET

ENTREE CHAUDE

Truite arc-en-ciel mi-cuit et pommes de terre croustillantes
TIVRD=F a1 ERT DIV T T Y

POISSON

Hamo et homard a la sauce au beurre d'oursins
g Av—ILEE EN/NS—

VIANDE

Agneau rgti au romarin et gnocchi de potiron
O—XVYU—&FBMFFEOOFr AN 3avF

FROMAGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF
MOF(T 5 Y XERREFMAE)
TIIREVIRELDF-CZLDOT3 Y
FTwwvEeIJJartevd

DESSERT

Vacherin de fruits d'éte
SEORENDT 715V
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