DINNER MENU

FAUCHON
LE GRAND CAFE

KYOTO



DINNER MENU

Carte élaborée par notre chef et le Chef Parisien Sébastien Monceaux.

TRTOBRIE, STINERLIEOEFALTOET,

FAUCHON Spécialité

T3V N\ THIRELTWA L T R Fv—T v 2T,

Nos prix incluent le service et la TVA.
RECITHER - Y—ERHEEATHELLYET,

Veuillez informer votre serveur de toute exigence alimentaire ou d'allergie.
FLILFX—DHBHHIEERIHBELHZEL,



MENU CHEF
AZa—x7
¥18,000

AMUSE

Royale d'ceuf de poule élevée en plein air, tartare de beeuf et caviar oscietre
FEWIIOATAVIL MFEORLZLEFS 2 P TF P ET

ENTREE

Chinchard mariné et son potager dautomne
RTIVORY R EMDER

ENTREE CHAUDE

Canard de Nanartani et foie gras en pot-au-feu
TRB/ETATITDRET

POISSON

Daurade rose farcie, sauce homardine
SBEHEO T FILY Av—IILT 4 —XY—X

VIANDE

Cocotte de longe de beeuf de Omi et aux champignons
VI n—XAREF /a0y MEER

FROMGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF
MOF(7 7 v RERREFHAZ)
IAMREVRELYF—XtL I3V
FTyvETVaAy Y

DESSERT

Creme onctueuse au jasmin, soupe froide de marron et glace a la patate douce
EODBRYYAIVIL—L BEOR=TEFLFEDT AR




DINNER FAUCHON
TAFT—TF> 3V
¥15,000

AMUSE

Royale d'eeufs fermiers, tartare de beeuf et caviar osciétre
FEWIEOATAVIL FIFDXILZILEF 2 b TF v ET

ENTREE

Chinchard mariné et son potager d'automne
IRTVOTY FEMDER

ENTREE CHAUDE

Bouillon de champignons et foie gras
JATTZER/ADTA AV

POISSON

Daurade rose farcie, sauce homardine
SBHOT7FILY AY—ILT 4 —XY—X

VIAND

Ballotine de lapin, cassolette de légumes
ZNRyRAT =X WHFEOAY LY b

FROMAGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF
MOF(7 7 v AER&EEFHAE)
IUREVRELYF—XEL Iy
FTyvETVafAty Y

DESSERT

Creme onctueuse au jasmin, soupe froide de marron et glace a la patate douce
EODBRYYAIVDIL—L BOX-—TEFLFDOTAR




MENU ENSEMBLE
~ R~
¥25,000

Special chef's course (Reservations required One day in advance)
AIH X TICEFH

vIT7EFEEAZ 21—
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OMAKASE Menu by our chef

We will prepare the best course using the best ingredients for the day.




