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DINNER MENU

Carte elaborée par notre chef et le Chef Parisien Sebastien Monceaux.

ITARTOEMEI. P2 I7PEELELDZFEALTNET,

FAUCHON Spécialite

JA 3N THIEHLTWE VIR FNY—T 4w 2T,

Nos prix incluent le service et la TVA.
RECITHER - Y—EAMZEALEHELERYFET,

Veuillez informer votre serveur de toute exigence alimentaire ou d‘allergie.
TULLX—DHAHHIEFRICERLECEELY,



MENU CHEF
AXZ1—217
¥18,000

AMUSE

Creme d'ormeau et de tomates
fHENYRDOL—L

ENTREE

Calamar rouge de Noto et caviar, ratatouille de [égumes verts
BEEORTHEFvET BEXODSH o1

ENTREE CHAUDE

Foie gras poélé aux fruits de saison
JAaT70SORITLEEDRE

POISSON

Poisson du jour poélé, sauce bouillabaisse
BEORIL T4V R—-XVY—-2

VIANDE

Beeuf de Omi grillé au feu de bois, légumes de Kyoto et Shichimi noir
TSTHDRABEE REFFEBLIK

FROMGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF
MOF(T S YV XERFEFHAE)
TIIREVZIREIDF—XtZL O3V
FTwvEIJYUa1rttvo

DESSERT

Tarte de saison et sorbet au yaourt
ZHOI I ET—TILEDYILXR




DINNER FAUCHON

—V

T FT—TA3
¥15,000

AMUSE

Creme d'ormeau et de tomates
fHENYRDOL—L

ENTREE

Calamar rouge de Noto et caviar, ratatouille de légumes verts
BEEORTNEFvET REXDSH v

ENTREE CHAUDE

Risotto d'edamame a languille et au foie gras
BEDIDAT70S KREMIVw MEIIT

POISSON

Poisson du jour poélé, sauce bouillabaisse
BRAODKIL TI1IVR-XY—X

VIAND

Magret de canard laqué au jus dagrumes
BB D ST HIEDI 1

FROMAGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF
MOF(J S ¥ RERFEFHWAR)
TIIREVIREDF-TZL O3V
PAVAVE AV B B Gy AR

DESSERT

Brulee a la vanille de Madagascar avec glace
VOHXAIENZSDOTV1L 71 IRR




MENU ENSEMBLE
~ A1~
¥25,000

Special chef's course (Reservations required One day in advance)
HIH X TICEFN

JIJDBEETAZa—

ZOHOABICRBELIBEMEFERLUZREND I - X =2 CHRVELE T,

OMAKASE Menu by our chef

We will prepare the best course using the best ingredients for the day.




MENU VEGAN

FAU
LE G

CHON

RAND CAF

KYOTO

Ce menu est adapté aux végétariens.
CELIFE—AURIEAZa—LBYFET,

14
—




MENU VEGAN
E—HUXZa1—
¥12,000

AMUSE

Melon au Porto
RILEBEOEFEZIAOVYVYYX

ENTREE

Taboulé de égumes d'été
BN TL

SOUP

Bavarois d'avocat et creme de tomate
PRARONNNOPERYERDX—T

TEMPURA

Tempura de [égumes de Kyoto
REEOXIS

RISOTTO

Risotto aux champignons et a (a truffe d'été
F)AEYVYV—KRUITDOUV Y~

DESSERT

Fruits de saison et sorbet coco
EHOTIL—VEITFTVYDYILAR
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