DINNER MENU

FAUCHON
LE 3

RAND CAFE

KYOTO




DINNER MENU

Carte élaborée par notre chef et le Chef Parisien Sébastien Monceaux.

IARTOEmIE, Y2 IDEELI-LDZEFEALTNET,

Nos prix incluent le service et la TVA.
RC(THER -Y—EAHEZEAEHRLLGYET,

Veuillez informer votre serveur de toute exigence alimentaire ou d'allergie.
TLILX—DHAHAIFFRIEBLHEZEY,



MENU CHEF
AXZa1—x7T
¥18,000

AMUSE

Coquilles Saint-Jacques et poutargue, mousse de chou-fleur
MYTEHENSR=Z AIJVITST—-NDL—X

ENTREE

Crabe des neiges et crépe au taro avec caviar Oscietra
XD H_&FxvET7 BEFDOL—T

ENTREE CHAUDE

Creme de homard aux truffes noires
AV—IVBEEENYITODT7SOL—LA

POISSON

Poisson du Noto et étuvée de [égumes racines
BEEDARELZBEODIFIRNBKREBOIT—ILITSY

VIAND

Beeuf de Omi, bardane et sauce au vin rouge et aux sancho
ETIHAO—XAOOT r \)154E I LERKRORD 1>y — X

FROMAGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF
MOF(J S >V A ERREBFHMAE)
TIIREVIKEIDF—XTLOTY 3y
FTwwyveIJUarttvo

DESSERT

Parfait aux fraises “Amaou”
HFEFHFPO>N/INILT T




MENU FAUCHON
AXZa—T#>23>
¥15,000

AMUSE

Coquilles Saint-Jacques et poutargue, mousse de chou-fleur
RITEENSR=ZAVITISZT—DL—X

ENTREE

Crabe des neiges et crépe au taro avec caviar Oscietra
XD H_&FvET7 BEFDODOL—T

ENTREE CHAUDE

Soupe de volaille et aux champignons
tamBeEr3y

POISSON

Poisson du Noto et étuvée de [égumes racines
EEDNAEIRAERBREOIFIRNEARKREOD T —-ILITS Y

VIAND

Chevreuil de Tamba et foie gras poéle, sauce poivrade
FEREEE DA T7ISORIL V—RRITHTS—R

FROMAGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF
MOF(T 5 Y XERREFMAE)
TIIREVIRELDF-CZLDOT3 Y
FTwwvEeIJJartevd

DESSERT

Parfait aux fraises “Amaou”
HEPoO>N/NILT T




MENU ENSEMBLE
~ A1~
¥25,000

Chef's special OMAKASE course (Reservations required One day in advance)
HIHFE TICEFH

JIJHETAZ2—

ZOHOAICRBELIBEMEFERLUZRENOD I - X =2CHBRVELE T,

OMAKASE Menu by our chef

We will prepare the best course using the best ingredients for the day.
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