DINNER MENU

FAUCHON
LE 3

RAND CAFE

KYOTO




DINNER MENU

Carte élaborée par notre chef et le Chef Parisien Sébastien Monceaux.

IARTOEmIE, Y2 IDEELI-LDZEFEALTNET,

Nos prix incluent le service et [a TVA.
RC(THER -Y—EAHZEAEHELLGYET,

Veuillez informer votre serveur de toute exigence alimentaire ou d'allergie.
TLILEX—DHAHAIEFRIHBELEHESLY,



NOEL CHEF
JTIb>rxT 7
¥25.000

AMUSE

Coquilles Saint-Jacques et poutargue, mousse de chou-fleur
MYFTHEENSR=Z AIJVITST—-—NDL—X

ENTREE

Crabe des neiges et rémoulade de céleri rave, caviar Oscitre
ATAAZEREOVDLLS—R AT RSFvET

ENTREE CHAUDE

Homard bleu au chou
A= ILTIL—DF v RVEH

POISSON

Etuvée de lotte et de légumes racines
fZEEOOT « EXFHROIF N

VIAND

Boeuf Omi en crodte au foie gras, sauce aux truffes et paille de carotte
WIFDT7V0I—~ 22703 1TNI1 AED/ISTD

FROMAGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF
MOF(D 5 Y XERZREFHAE)
TIIREVZIREIDF—XtEL O3V
FTwwyveIJUarttvo

DESSERT

Parfait aux fruits rouges”Bisou Bisou Noél”
IRV ZIL—Y D /LT T “Bisou Bisou Noél”




NOEL FAUCHON
JINTFY3Y
¥20,000

AMUSE

Coquilles Saint-Jacques et poutargue, mousse de chou-fleur
MITEENDSRXR=AVITISZT—DL—X

ENTREE

Crabe des neiges et rémoulade de céleri rave, caviar Oscitre
ADAAZEREOVDLLS—R AT ~SFvET

ENTREE CHAUDE

Foie gras au chou et bouillon de volaille
TATPITSEFIXYFoRY, HBOTr3IY

POISSON

Ftuvée de lotte et de légumes racines
IROOT «+ EXHFFEOIFaN

VIAND

Steak de cerf de Tamba avec fondant de chataigne et sauce poivrade
FREOROL BEQOIA I VEY—ARDTTS—R

FROMAGE +¥2,000

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF
MOF(T 5 Y XERREFMAE)
TIIREVIRELDF-CZLDOT3 Y
FTwwvEeIJJartevd

DESSERT

Parfait aux fruits rouges Bisou Bisou No&l”
IRV TIL—Y D /LT T “Bisou Bisou Noél”
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