


すべての商品は、シェフが厳選したものを使用しています。

アレルギーのある方は事前にお申し出ください。

表記は消費税・サービス料を含んだ料金となります。



ノエルシェフ

ズワイガニと根セロリのレムラードオシェトラキャビア

オマールブルーのキャベツ包み

近江牛のアンクルートフォアグラとトリュフのジュ人参のパイユ

ホタテ貝とカラスミカリフラワーのムース

赤いフルーツのパルフェ“ ”

MOF(フランス国家最優秀職人章)
エルベモンス氏よりチーズセレクション

ナッツとフリュイセック

鮟鱇のロティと冬野菜のエチュベ



ノエルフォション

ズワイガニと根セロリのレムラードオシェトラキャビア

丹波鹿のポワレ 栗のフォンダンとソースポワヴラード

鮟鱇のロティと冬野菜のエチュベ

赤いフルーツのパルフェ“Bisou Bisou Noël”

フォアグラとチリメンキャベツ、地鶏のブイヨン

ホタテ貝とカラスミカリフラワーのムース

MOF(フランス国家最優秀職人章)
エルベモンス氏よりチーズセレクション

ナッツとフリュイセック
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