


すべての商品は、シェフが厳選したものを使用しています。

表記は消費税・サービス料を含んだ料金となります。

フォションパリでも提供しているシグネチャーディッシュです。



メニューフォション

一口のお愉しみ

オマール海老と春野菜、フィーヌゼルブのプレッセ
“ボヌールカレ”

クレソンとレフォールのクーリー

《 》

サクラマスの発酵バターポシェ
プティポア･ア･ラ･フランセーズとそのピュレ

軽やかなシャンパーニュソース

プーレフェルミエのソテー
ジュドクリュスタッセ エクルヴィス風味

リコッタと壬生菜のニョッキ

青りんごのムース

MOF(フランス国家最優秀職人章)
エルベモンス氏よりチーズセレクション

ナッツとフリュイセック
焼きたてのバゲット･リュステックを添えて



タルトシトロンココナッツアイスを添えて

特選旬魚のロティとクルート クルジェットのロワイヤル
エストラゴンとジュドコキヤージュを軽やかなソースにして

オマール海老のキュイソンドゥース シトラス香るヴィネグレット
アスパラガスとパルメジャーノクリームを添えて

キャレダニョー（仔羊背肉）のロティとコンフィのファルシー南仏のプロヴァンサルソースと共に

銘柄黒毛和牛フィレ肉のグリエヴィンテージ・ポルトソースキャロットのデクリネゾン＋¥3,000

バジル香るラタトゥイユのケークサレ

MOF(フランス国家最優秀職人章) エルベモンス氏よりチーズセレクション


