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DINNER MENU

Carte élaborée par nos Chefs en collaboration avec le

Chef Sébastien Monceaux de FAUCHON Paris
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Spécialité FAUCHON
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Nos prix incluent le service et la TVA.
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MENU CHEF
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AMUSE BOUCHE
Le caviar de FAUCHON,

Fondant de pommes de terre au beurre fermenté et a (a creme aigre d'Hokkaido
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ENTREE
Salade gourmande a languille grillée,
Caramel FAUCHON au Cabernet Sauvignon,

Combinaison de (égumes de Kyoto
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Sawara roti et mariné au sel de Darjeeling,

Bouillon chaud parfumeé au gingembre et bourgeons
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VIANDE

Beeuf de Omi grillé a haute température,
Gratinée d'oursins d"Hokkaido,

Jus parfumé aux agrumes
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DESSERT

Compote de fruits de saison et sorbet
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MENU FAUCHON
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¥10,000

AMUSE BOUCHE
Le caviar de FAUCHON,

Fondant de pommes de terre au beurre fermenté et a (a creme aigre d'Hokkaido
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ENTREE

“Bonheur Carré”,
Aux égumes de printemps et thé FAUCHON,

Cresson et vinaigrette au wasabi
42371 —BIBHERO"RIX—ILAOL”
DLYVELEDT XTI ~
ERVU1TJEESET

POISSON

Sawara roti et mariné au sel de Darjeeling,

Bouillon chaud parfumeé au gingembre et bourgeons
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VIANDE

Poulet aux écrevisses, gnocchi ricotta et MIBUNA
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DESSERT

Savarin de saison,
Gelée de thé Fauchon, sorbet aux fruits rouges
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