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DINNER MENU

Carte élaborée par notre chef et les Chefs Parisiens

Sebastien Monceaux, Francois Daubinet.
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Nous proposons également un menu sur mesure a 22,000 yens. Réservez 3 jours a ['avance s.v.p.
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Nos prix incluent le service et (a TVA.
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MENU FAUCHON
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¥10,000

AMUSE BOUCHE

ENTREE
Fricassée de saucisse de Toulouse, champignons de saison de Nagano
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SOUPE

Cappuccino de cepes et marrons soupe, huile de pistache a (a vanille de Madagascar
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Le tachiuo de Otani san du marché central de Kyoto, poélé, risotto de betteraves et opalines de pomme de terre

Pour plus de gourmandise, notre Chef vous propose, en remplacement du Tachiuo:
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Homard Canadien (+ 2,500 JPY)
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Ormeaux de nos bords de cates pelé (+ 4,000 JPY)
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VIANDES

Cerf sika de Hokkaido roti, purée de carottes d'automne de Minami san a Kamigamo,

navets kokabu et pommes de terre au four, sauce a la grenade
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Entrectte de beeuf de Omi et [égumes de Kamigamo, sauce au Madere b ans d'age (+ 2,500 JPY)
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Filet de beeuf de Omi et légumes de Kamigamo, sauce au Madere b ans d'age (+ 3,500 JPY)
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DESSERTS
Mont blanc et glace FAUCHON earl-grey
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