


すべての商品は、シェフが厳選したものを使用しています。

お客様の好みに合わせて作るコースもご用意いたします。(22,000円）
ご希望の場合は3日前までにご予約をお願いいたします。

表記は消費税・サービス料を含んだ料金となります。

フォションパリでも提供しているシグネチャーディッシュです。



AMUSE BOUCHE

近江牛ロースのグリエと上賀茂野菜近江牛で作った香り高いジュ (+￥2,500) 

MENU FAUCHON

メニューフォション

¥10,000

カナダ産オマール海老のポワレ (+￥2,500)

近海産鮑のポワレ (+￥4,000)

近江牛フィレのグリエと上賀茂野菜近江牛で作った香り高いジュ (+￥3,500) 

ENTRÉE

長野県産 旬の多彩な茸とトゥールーズソーセージのフリカッセ
フランボワーズのコンサントレ

POISSON

京都中央卸売市場 大谷さん厳選 旬の太刀魚ポワレ
ビーツのリゾット じゃがいものオパリーヌ

VIANDES

北海道産 蝦夷鹿のロティ
京都上賀茂 南さんが育てた秋人参のピュレと小蕪とじゃがいものロースト フレッシュザクロソース

DESSERTS

モンブラン
～フォション アールグレイ アイス～

SOUPE

和栗とセップ茸のスープ カプチーノ仕立て
マダガスカル産バニラとピスタチオオイル


