
フォションロテルパリ料理長：バティスト・リムーザンと
フォションホテル京都料理長：林 啓一郎が
共同でメニューを考案した特別メニュー

4月1日～30日までの期間、桜の開花を記念して
バティスト：リムーザンシェフと林敬一郎シェフがグランカフェフォションにて

フランスと日本の調和が融合した料理の旅にご招待します

表記は消費税・サービス料を含んだ料金となります。

アレルギーのある方は事前にお申し出ください。



新玉葱のピューレと桜エビ

ニジマスのミキュイとコリアンダー風味の春野菜

フォションティーの香る鴨胸肉とホワイトアスパラガスのロティ
桜ビネガーのジュ

苺とバニラのタルト 桜とルバーブのコンフィチュール

舌平目のポッシェ ポロ葱と新ジャガイモのフォンダン
白味噌のブールブラン
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