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フォションホテル京都 

 

＜「女性がハッピーになる」 フォションホテル京都による国際女性デープロジェクト＞ 

京都で活躍する女性たちを 1 年間サポートする新プロジェクト発進 

特製ミモザケーキとスパトリートメント付き期間限定宿泊プラン登場 

 

パリ発祥の美食ブランド フォションによる、日本初のグルメホテル「フォションホテル京都」(所在地：京都府京都

市下京区 総支配人：杉村信久)は、3 月 8 日(金)の『国際女性デー』に合わせ、京都で活躍する各界の女性を 1 年間応

援するサポートプロジェクトをスタートいたします。また、3 月 8 日(金)より 3 月 31 日(日)まで期間限定でフォション

ホテル京都オリジナルミモザケーキとスパトリートメントが付いた女性に嬉しい宿泊プランをご用意いたします。 

「女性がハッピーになる」フォションホテル京都から、今年も女性の活躍を推進する企画をお贈りいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

毎年 3 月 8 日は、アメリカで女性の社会参加や地位向上を訴えた出来事をきっかけに、女性の権利を求める運動に敬

意を表して国連により定められた、国際的に女性が主役になる日『国際女性デー』です。「ミモザの日」とも呼ばれ、黄

色く可憐なミモザの花が『国際女性デー』のシンボルとして世界中で 3 月 8 日を彩ります。 

今年のフォションホテル京都は女性の活躍推進をテーマに定め、京都を拠点に活躍する女性 3 名を 1 年間応援するプ

ロジェクトの開始と、日常の喧騒から離れて身も心もリフレッシュできる宿泊プランをお届けいたします。 

 

 

『国際女性デー』プロジェクト 2024 概要 

 

■ 国際女性デーサポートプロジェクト 

 フォションホテル京都は 2024 年の国際女性デープロジェクトとして、アート界、スポーツ界から、京都で活躍する

新進気鋭の女性作家とスポーツ選手 3 名の女性にスポットを当て、彼女たちの活動を 1 年間応援するサポートプロジェ

クトを発進いたします。ホテルが位置する京都を拠点に活躍する女性にスポットを当て、ホテルの立場から彼女たちの

活動を応援。フォションホテル京都として、輝く彼女たちの存在がさらに世に知られ、活躍する場の創出をお手伝いい

たします。国内外のゲストへ向けた作品の展示や、共同でのグルテンフリーメニューの創作など、1 年間を通して 3 名

の女性とフォションホテル京都が織りなすコラボレーションの数々をご期待ください。 

 



 

■加藤まり香氏（かとう・まりか） 

陶芸作家。京都の伝統工芸・清水焼で食器をメインに制作している。ス

ポイトに詰めた泥を絞り出して作品に描いていく装飾技法「イッチン」

を用いて繊細で優しい雰囲気の作品を作り続けている。釉薬作品は独

自に研究を重ね、見たことのないような色合いや質感を目指している。 

1989 年宮城県生まれ、2013 年京都府陶工高等技術専門校成形科総合

コース修了、その後岐阜県土岐市の製陶所にてデザイナー兼職人とし

て勤務。2017 年京都市産業技術研究所陶磁器コース修了、2018 年京都

市産業技術研究所陶磁器応用コース修了。受賞歴として 2017 年京都市

産業技術研究所伝統産業技術後継者育成研修合同修了作品展京都市長

賞、2019 年京焼の未来展奨励賞（同 2020 年）がある。日本橋三越、京都高島屋、阪急うめだ本店、京都伊勢

丹など国内百貨店やギャラリーを中心に展覧会を開催。現在、京都市東山区にて制作。 

▶2024 年 3 月より 1 階「ペストリー＆ブティック フォション」にて作品展示開始予定。 

 

■西久松友花氏（にしひさまつ・ゆうか） 

陶芸作家。歴史や伝統が継承されて現代へと残る伝世品や文化的背景

を持つもの、土着文化や宗教的象徴物への関心を持ち、それらの形や装

飾を土で象形することで再構築・再解釈している。未知や不可視なもの

に対する恐怖や自然への畏敬の念から、自身が縋れる偶像のような存

在を可視化したいという思いがあり、日々創作活動に励んでいる。 

1992 年京都府生まれ、2016 年京都市立芸術大学美術学部工芸科陶磁

器専攻卒業、2018 年京都市立芸術大学大学院美術研究科修士課程工芸

専攻陶磁器修了。京都を中心に個展、グループ展、アートフェアに参加。

主な受賞歴は、2017 年 Kyoto Art for Tomorrow-京都府新鋭選抜展 2017 

NHK 京都放送局賞、2018 年京都花鳥館賞奨学金最優秀賞、2023 年 ART&CITY AWARD presents シエリアタ

ワー中之島グランプリなど。収蔵先に京都銀行（京都）、園城寺（滋賀）、中信美術館（京都）がある。 

▶2023 年 4 月よりフォションホテル京都パブリックスペースにて作品展示開始予定。 

 

■西本聖良氏（にしもと・せら） 

プロテニス選手。地元のスポーツジムで水泳をしていたが、ある日テニ

ス体験をきっかけにテニスの面白さ、楽しさに気づく。当初は遊びのよ

うな感覚でプレーしていたが、小学 4 年生の頃から試合に出るなど本

格的に選手活動を始める。体調管理のため食事をグルテンフリーに切

り替え、地元・京都を拠点に世界で勝てる選手を目指し日々奮闘してい

る。 

2001 年 1 月 2 日生まれ。主な戦績は 2022 年度関西学生春季テニスト

ーナメントシングルス準優勝、2022 年度全日本学生室内テニス選手権

大会ダブルス 3 位、W26TOGAKU まつど女子オープンテニス 2023 シ

ングルス優勝、W32 第 101 回毎日テニス選手権シングルス準優勝、ダブルス優勝、W342023 ダンロップ第 87

回東北オープンテニス選手権大会シングルス 3 位、ダブルス優勝、W32 第 77 回ドリームオンライン中国テニ

ス選手権シングルス 3 位、ダブルス優勝など。 
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▶共同でグルテンフリーコースメニューの開発にこの春より着手。完成メニューは年内発表の予定。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ ミモザケーキ＆スパトリートメント付き国際女性デー宿泊プラン 

フォションホテル京都が非日常のひと時をご提案する、世の女性に味わっていただきたい国際女性デー限定宿泊プラ

ン。美のスペシャリストたちによるフォションビューティーオイルをたっぷりと使用するスパトリートメントで日頃の

疲れを取った後は、お部屋でフォション紅茶と共にホテルのパティシエの技が光るミモザケーキを味わいながらゆった

りとしたティータイムをお過ごしください。フランスの洗練されたデザインと京都の奥ゆかしさが織りなす落ち着いた

空間の中で日常の喧騒を忘れ、心に安寧をもたらす優雅なホテルステイを。女性の皆様によるご自身へのご褒美や、男

性から大切な女性へのプレゼントにもご活用いただけます。未来に向かって頑張るエネルギーをチャージする機会とし

て是非ご利用ください。 

 

■プラン内容 

①スパトリートメント（シグネチャーボディトリートメント 60 分） 

心からの癒しをテーマにしたフランス流のマッサージによる身も心も

リラックスしていただける、「フォション」による世界初のスパ「ル スパ 

フォション」でのスパ体験。使用されるビューティーオイルや手技はパリ

発のスキンケアブランド「KOS PARIS」監修によるもので、このスパでし

か体験できないトリートメント。森林に優しく包まれるような繊細な甘い

香りに包まれ、心の底からの癒しを感じてみてください。 

 

■フォションホテル京都内での女性の活躍推進への取り組み 

 

国際女性デーサポートプロジェクトの一環として、ホテル内でもフォションのグルメ DNA を受け継ぐ 3

人の女性ペストリーシェフに 1 年間スポットライトを当て、各種サポートを実施いたします。新メニュー開

発や新たなデザート企画の責任者として活躍の場の創出と、コンテスト出場支援など彼女たちの才能を世に

発表できるようサポートをして参ります。 

スイーツを通して表現される彼女たちのクリエイティビティ―や情熱に出会い、これからのフォションホ

テル京都を担うパワフルな力が生み出す新しいスイーツの味を見つけに来てください。 



 

②フォションホテル京都パティシエ特製ミモザケーキ  

 フォションホテル京都のパティシエたちによる繊細な生ケーキも女性

が喜ぶアイテムの一つ。本宿泊プランでは可愛らしいミモザの花をモチー

フにしたシャンパンの味わいが広がる芳醇なケーキを滞在中にお楽しみ

いただけます。爽やかなムースで仕立てられた口当たりなめらかなプチケ

ーキでフォションホテルでの滞在をより華やかに、優雅にお過ごしくださ

い。 

 

③朝食「フォション ブレックファスト」 

 東山の方角から差し込む朝日を浴びながらの朝食はセットメニューで

ご提供いたします。新鮮なヨーグルトや牛乳、地元の京野菜をふんだんに

使用したサラダ、焼きたてのパンには北海道の発酵バターを添えて。卵料

理は京都大原で平飼いされた鶏からとれた健康な卵をお好きなスタイル

で調理してご提供いたします。一日の始まりをヘルシーにスタートさせて

ください。 

 

【ご宿泊期間】202４年３月８日(金)～3 月 31 日(日)チェックインまで 

【プラン内容】滞在中のシグネチャーボディトリートメント（60 分）1 回＆ミモザケーキ 1 個、朝食 

【料  金】1 泊 2 日 1 名 1 室 80,790 円～ ※税金・サービス料込み 

【備  考】・お問い合わせとご予約はメール(reservation@hotelfauchonkyoto.com)にて承ります。 

・予約状況によりお受けできないことがございます。予めご了承ください。 

  ・料金は日程・人数によって変動いたします。 

 

 

フォションホテル京都について 

ウェルス・マネジメントグループが投資・開発・運営を行いフォション・ホスピタリティが日本初・世界で 2 軒

目として開業したホテル「フォションホテル京都」。「FAUCHON Meets Kyoto.」をホテル全体のコンセプトとして、

京都の街を楽しんだあと、ホテルに帰ると「パリを味わえる」「フォションを味わえる」というまったく新しい滞在

を実現します。京都の街とパリの共通点をホテルのホスピタリティやデザインに込めた、唯一無二のホテルです。 

 

フォションについて 

1886 年パリで生まれ、130 年の歴史を誇るフォションは、高級食料品店として素材にこだわりフランスの伝統を

保ちつつも常に新しい表現を求めて革新を進めてきました。2006 年からオーナーファミリーが経営にあたり、レス

トラン、ケータリング、カフェ、ブティックで、リュクスで時代に即したモダンなガストロノミーを提供していま

す。主な商品ラインである高級パティスリー、マカロン、チョコレート、紅茶、その他食料品やグルメギフトなどが

フランス、日本、UAE、韓国、カタールを含む様々な国で販売されています。また、フォションはシェフの育成でも

知られ、ピエール・エルメ、クリストフ・ミシャラク、そして今やクロナッツで大人気のドミニク・アンセルなど、

世界のパティスリー界をけん引するシェフを多く輩出しています。 

※フォションについての詳細はこちらをご覧ください： https://www.fauchon.com/en 

https://www.fauchon.com/en


 
 

フォション ホスピタリティについて 

フォション ホスピタリティは、フォションホテルの世界規模での発展を確実に推進することを目的に 2018 年に

設立されたフォションのホテル部門です。フォション ホスピタリティの経営陣は社長兼 CEO ジャック=オリヴィ

エ・ショーヴァン、副社長サミー・ヴィシェル、マーケティング担当 副社長エマニュエル・モルダック、ビジネス

デベロップメント担当ベルナール・ランベールなどが就任しています。 

※フォション ホスピタリティについての詳細はこちらをご覧ください：https://www.fauchonhospitality.com/ 
 

ワールド・ブランズ・コレクション ホテルズ＆リゾーツ株式会社について 

東証スタンダード上場のウェルス・マネジメントを中心とした、不動産の取得・開発・運用・売却までワンスト

ップで行うウェルス・マネジメントグループの中で、ホテル運営・マスターリース事業を行うホテル運営会社。 

国際的なブランドを持つホテルオペレーターとパートナーシップを結び、当社が持つ日本におけるホテル経営と

オペレーションの専門的な知識と経験を活かし、収益の最大化を図るホテル運営が強み。現在、関西地区６ホテル

を運営中。今後もグループが開発するラグジュアリーホテルの運営を受託し、五感に響くサービス、空間、豊かな食

のひとときを提供し、国内外の数多くのお客さまを魅了するホテルを日本各地に展開いたします。 

https://www.wealth-mngt.com/hwm/ 

 

 

 

 

 

 

 

※メニュー内容および食材の産地等は仕入れの都合により変更になることがございます。 

※営業時間等は予告なく変更になることがございます。詳しくは公式 HP をご確認ください。 

※写真は全てイメージです。 

＜このリリースに関するお問合せ・ご取材のお問合せ＞ 

フォションホテル京都 セールス＆マーケティング部 

TEL：075-751-7711  E‐mail：info@hotelfauchonkyoto.com 

https://www.fauchonhospitality.com/
https://www.wealth-mngt.com/hwm/

