DINNER MENU

FAUCHON

LE GRAND CAFE

KYOTO




DINNER MENU

Carte elaborée par notre chef et le Chef Parisien Sébastien Monceaux.
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FAUCHON Spécialité
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Nos prix incluent le service et la TVA
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Veuillez informer votre serveur de toute exigence alimentaire ou dallergie
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MENU CHEF
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¥18,000

AMUSE

Tartare de sériole et de pomme, créme aux agrumes
I MBD S IV IV HBD D L — L

ENTREE

Gelée de crabe des neiges et chou-fleur, caviar Oscietre
NI)DSD—EXDAHZDIaL AT RSFvET

ENTREE CHAUDE

Fricassée d'huitres et coquilles Saint-Jacques aux truffes noires
HIEE R TEH BRJ21TDTUNYE

POISSON

Poisson frais de Noto, beurre aux lies de saké et taro
BEE AR B/ Y — & mEF

VIANDE

Réti de beeuf d'Omi avec carottes colorées et sauce au poivre parfumé au yuzu
ETHOOTF v EAS EMFBAIY — X

FROMAGE +2,000

Selection de fromages d Hervé Mons, MOF
MOF(D 5 YV XERREFHAE)
TIIREVIRLDF—ZL D3V
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DESSERT

Pain perdu au miel et glace au thé jasmin
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MENU FAUCHON
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¥15,000

AMUSE

Tartare de sériole et de pomme, creme aux agrumes
I MBD I ILS L HIBD D L — L

ENTREE

Gelée de crabe des neiges et chou-fleur, caviar Oscietre
NUISTD—EXDAB DI AT EZSFvET

ENTREE CHAUDE

Cocotte aux ceufs fermiers d'Uji et truffes noires
FAROFHOFERESY 20TV~

POISSON

Poisson frais de Noto, beurre aux lies de saké et taro
BEZDER /NS — EBEF

VIANDE

Réti de canard d'Omi avec bardane de Horikawa, jus parfumé au poivre noir
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FROMAGE +2,000

Sélection de fromages d Hervé Mons, MOF
MOF(D 5 Y X ERREFHAE)
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DESSERT

Pain perdu au miel et glace au thé jasmin
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MENU ENSEMBLE
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¥25,000

Chef's special OMAKASE course (Reservations required One day in advance]
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OMAKASE Menu by our chef

We will prepare the best course using the best ingredients for the day
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