DINNER MENU

FAUCHON
LE &

RAND CAFE

KYOTO




DINNER MENU

Carte elaboree par notre chef et le Chef Parisien Sebastien Monceaux.

ITARTOEMEI. P2 I7PEELELDZFEALTNET,

FAUCHON Spécialite

JA 3N THIEHLTWE VIR FNY—T 4w 2T,

Nos prix incluent le service et la TVA.
RECITHER - Y—EAMZEAEHREERYFET,

Veuillez informer votre serveur de toute exigence alimentaire ou d'allergie.
TULLX—DHAHHEFRICERLECEELY,



MENU CHEF
AXZ1—217
¥18,000

AMUSE

Gelée de coquillages aux algues
BOBEEEBENDT 2L

ENTREE

Truite arc-en-ciel et potager de légumes de printemps
BrHDZIVIEEBROXER

ENTREE CHAUDE

Homard et fricassée de morilles
ZVv—IUBELEEY 18O U OV

POISSON

Maquereau espagnol et caviar, beurre blanc au wasabi
EEFvET7 LEOESZT-ILITSY

VIANDE

Beeuf de Omi grillé au charbon de bois, condiment de (égumes sauvages
IHORAES ILEOIY T 1 EY

FROMGE +¥2,000

Cheese selection from Hervé Mons (MOF, French best craftsman of the year)
MOF(T 5V X ERREFHAE)
TIIREVIREDF-TZL O3V
FTwvEeIJUarttvo

DESSERT

Fraisier
BMALULWEOILII




DINNER FAUCHON

—V

T FT—TA3
¥15,000

AMUSE

Gelée de coquillages aux algues
BOBEEBENDI 1L

ENTREE

Truite arc-en-ciel et potager de [égumes de printemps
BrHOZIVIEEBROXEER

ENTREE CHAUDE

Raviole de poulet rouge de Kyoto au foie gras
RRMEE D3 705D TrA Y

POISSON

Maquereau espagnol et caviar, beurre blanc au wasabi
BT vrvET7 LEODEZT—-ILITSY

VIAND

Roti d'agneau, pommes de terre nouvelles et haricots
FEOOT TV ATEEENTSVE—X

FROMAGE +¥2,000

Cheese selection from Hervé Mons (MOF, French best craftsman of the year]
MOF(7 5> X EIRFEFHWAE)
TILREVIRELDF—XtELDOT3 Y
FTwwEeIJJartwvd

DESSERT

Creme brilée aux agrumes
BOEEODOL—LTJUalL




MENU ENSEMBLE
~ A1~
¥25,000

Special chef's course (Reservations required One day in advance)
HIH X TICEFN

JIJDBEETAZa—

ZOHOABICRBELIBEMEFERLUZREND I - X =2 CHRVELE T,

OMAKASE Menu by our chef

We will prepare the best course using the best ingredients for the day.
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