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LUNCH MENU

Carte élaborée par notre chef et les Chefs Parisiens

Seébastien Monceaux, Francois Daubinet.
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opécialité FAUCHON

2430\ THRELTWA Y R TFYv—T (v 2 TY,

Nos prix incluent le service et (a TVA.
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¥3,000
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ENTREE

égumes d'automne et pommes de terre a
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a moutarde et au Xéres
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POISSON

Brandade de morue de Norvege, sauce piquillo et salade d'herbes
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VIANDES
Petit salé aux lentilles, condiment au chorizo
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DESSERTS
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MENU FAUCHON
AZa—TA43
¥5. 500

ENTREE
Salade de Fauchon L'hotel Kyoto
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POISSON

F lconique Koulibiac Fauchon a la sauce beurre blanc
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Porc Mochi de Kyoto grillé, poivron r0ti, pesto de roquette sauvage
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Entrectte de beeuf de Omi et légumes de Kamigamo, sauce au Madere b ans d'age (+ 2,600 JPY)
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DESSERTS

Cheese cake




