


すべての商品は、シェフが厳選したものを使用しています。

フォションパリでも提供しているシグネチャーディッシュです。

表記は消費税・サービス料を含んだ料金となります。



秋野菜と”ジャンボンペルシエ”クラシックマスタードと

シェリービネガーを纏わせた温かいインカのめざめ

フォション特製ノルウェー産塩鱈を使用したブランダードと
ハーブサラダ ピキーリョのソース

クラシカル プティ・サレとフランス産レンズ豆の煮込み
チョリソーソーセージのペーストを添えて

メニューディスカバリー

ビズビズ



フォションホテル京都サラダ

̀
フォションシグネチャー クリビヤック ブールブランソース

(フォション特製サーモンパイ包み焼き)

京のもち豚のグリル
ローストしたパプリカ ルッコラのペースト ラズベリーマスタード

メニューフォション

チーズケーキ

近江牛ロースのグリエと上賀茂野菜近江牛で作った香り高いジュ (+2,500) 


