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LUNCH MENU

Carte élaborée par notre chef et les Chefs Parisiens

Seébastien Monceaux, Francois Daubinet.

IARTOEmIE, VITDNEELEDDZERALTNET,

opécialité FAUCHON
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Nos prix incluent le service et (a TVA.
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MENU DECOUVERTE
AZa—TFT 4 AP\ —
¥8,000

ENTREE
Jambon persillé, [égumes d'automne et pommes de terre a la moutarde et au Xéres
MBRL OrIRORIVOTIFV9IIRE—RE
1 )—ERT—ZBOEEONIVHDDHED

POISSON

¥ Brandade de morue de Norvege, sauce piquillo et salade d herbes
- A AV Vo —ERBEEERALI-TIIUA—FRE
N=HYS5458 EX—1)any—X

VIANDES

Petit salé aux lentilles, condiment au chorizo
959NV TT4HLEISURELVAEDE AN
FI)y—I—t—DR—RXAIEFRAT

DESSERTS
N Bisou Bisou
‘ EXEX

ACCOMPAGNEMENTS

+ champignons matsutake (prix du marché)
HAE  (FF)

+ truffe blanche (prix du marché)
+BAk)a7 (Bil)

+ caviar Fauchon (prix du marché)
+7+avFrET (Fi)




MENU FAUCHON
AZa—TA 3>
¥5,500

ENTREE
Salade de Fauchon L'hotel Kyoto
AV RTIVREYSE

POISSON

lconique Koulibiac Fauchon a la sauce beurre blanc
o 2423V T RFr— JVEYYY T—LITFDY—R
(FAaVFRHY—EU I 1AHBRE)

ou

VIANDES

Beeuf de Omi grillés a la moutarde de Dijon
ETIHTVIDRT—IIUvE T40arIRE—FHA (+¥2500)

DESSERTS

Cheese cake
F—Xr—x

ACCOMPAGNEMENTS

+ champignons matsutake (prix du marché)
HAE  (FH)

+ truffe blanche (prix du marché)
+BAk)a7 (Bil)

+ caviar Fauchon (prix du marché)
+74avxvET (Bi)




