
ブレッドとヴィエノワズリーセレクション

フォションブレックファスト

卵料理(下記より1品)
オムレツ / スクランブルエッグ / サニーサイド / ポーチドエッグ

付け合わせ3種
ポテト・京都産豚肉のソーセージ、ベーコン

フレッシュフルーツ

シーズナルサラダ

インルームダイニングメニュー

本日のフォションティー / ルイボスティー
コーヒー

オレンジジュース・グレープフルーツジュース
または

山田牧場低温殺菌ノンホモ牛乳

山田牧場のヨーグルト



インルームダイニングメニュー

フォションホテル京都サラダ
¥1,815

七谷地鶏と茸のブイヨン
¥4,730

バンドカンパーニュ
¥880

フォションシグネチャークリビヤック
ブールブランソース

(フォション特製サーモンパイ包み焼き)
¥3,300

能登の旬魚と冬野菜のエチェベ
白味噌のブールブラン

¥4,620

ズワイガニとキャビア 海老芋のクレープ
¥5,280

帆立貝と根菜のマリネ
¥3,080



インルームダイニングメニュー

近江牛ロース肉と冬野菜のローストトリュフのジュ
¥8,800

丹波鹿とフォアグラのポワレ
ソースポワヴラード

¥4,950

国産牛フィレ肉と海老芋のフォンダン
¥7,480

MOF(フランス国家最優秀職人章) 
エルベモンス氏よりチーズセレクション

ナッツとフリュイセック
¥4,290

表記は消費税・サービス料を含んだ料金となります。

アレルギーのある方は事前にお申し出ください。
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